MISCELATORI ORIZZONTALI

Il miscelatore orizzontale trova impiego nella fase di preparazione prodotto che precede il processo produttivo di gallette e
popped chips.
CARATTERISTICHE TECNICHE:

e Costruzione in acciaio inox AlSI304/316.
e Doppio aspo agitatore per una miscelazione rapida ed omogenea.

e Motorizzazione diretta sull’albero principale del miscelatore.
e Scarico motorizzato.

e Apertura portello di carico pneumatica.

e Possibilita di montaggio su celle di carico.

e Possibilita di montaggio di ugelli di nebulizzazione per aggiunta dell’acqua.
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