MEZCLADORES HORIZONTALES

SERIE MO

El mezclador horizontal se utiliza en la fase de preparacién del producto que precede al proceso productivo de las tortitas y
chips (mezcla y acondicionamiento de los cereales).

La maquina se utiliza para mezclar o, 0 200 L o oooconars o
los cereales con el agua y aumentar e ' x600x mm g

su humedad. EI mezclador horizontal M.O. 03 300 L 4,0 kW 2000x700x1350 mm 380 kg
serie M.O. garantiza una meticulosa y

o i M.0. 05 500 L 5,5 kW 2150x750x1500 mm 430 kg
rapida mezcla de los productos gracias
a su doble aspa agitadora de notable M.0. 08 800 L 9,0 kW 2150x1000x1850 mm 600 kg
eficacia. M.O. 10 1000 L 11 kW 2200x1350x1850 mm 750 kg

La maquina es de acero inoxidable
Aisi 304/316 y dispone de sistemas
de control y proteccién como exige la
normativa CE.

En las instalaciones de produccion,
es posible conectar el mezclador a un
sistema de transporte mecanico para
automatizar la carga de las tolvas de
alimentacion de las prensas.
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